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PRIMARIA COMUNA FALCOIU
Telefon: 0249530360;Fax: 0249530357;
Cod Fiscal 4549991 ,e-mail.primariafalcoiu@yahoo.com

Nr.1001 din21.03.2024

PROIECT DE HOTARARE
privind aprobarea suportului alimentar acordat prescolarilor si elevilor
in cadrul Programului national ,,Masa sanatoasa,,

Aviand in vedere:

- referatul de aprobare nr.1000/21.03.2024 al primarului comunei Falcoiu:

- raportul de specialitate nr. 999/21.03.2024 al secretarului general al comunei Falcoiu

-H.C.A. nr.2/19.03.2024 a Scolii Gimnaziale Filcoiu,

- prevederile HG nr. 24/2024 privind instituirea Programului national "Masa
sanatoasa";

- prevederile HG nr. 177/2024 privind repartizarea pe unitati/subdiviziuni administrativ-
teritoriale si pe unitati de invatamant preuniversitar de stat a sumei. prevazuta in bugetul de stat pe
anul 2024, pentru finantarea Programului national ,,Masa sanatoasa®:

- prevederile art. 129 alin. (7) lit a), ¢) din OUG nr. 57/2019 privind Codul
Administrativ, cu modificarile si completarile ulterioare:

- prevederile Legii nr. 52/2003 privind transparenta decizionali in administratia publica;

- avizul comisiei pentru programe de dezvoltare economico-sociala, buget, finante,
administrarea domeniului public si privat al comunei, agricultura, urbanism, gospodarire
comunald, protectia mediului, servicii si control.

- avizul comisiei pentru invitdmant, sanatate, culturd, dezvoltare turistica, protectie
sociald, activititi sportive si de agrement, turism:

- avizul comisiei pentru administratie publici locala, juridica, apararea ordinii si linistii
publice, a drepturilor cetatenilor.

In temeiul art. 136 alin. (1) din OUG nr. 57/2019 privind codul administrativ, cu
modificarile si completarile ulterioare,

PRIMARUL COMUNEI FALCOIU,
propune spre aprobare urmatorul
PROIECT DE HOTARARE:
Art. 1. (1). Se aproba acordarea zilnica, cu titlu gratuit, a unui suport alimentar constand in
masa calda, in limita unei valori zilnice de 15 lei/beneficiar. inclusiv taxa pe valoarea adaugata.
(2). La cererea motivata a elevului major/parintelui/reprezentantului
legal/ocrotitorului legal, formulata in scris, insotita, dupa caz, de un document - justificativ,
inregistratd la secretariatul unitatii de invatamant, prescolarii si elevii care, din considerente de
naturd medicala sau religioasd, au restrictii alimentare beneficiazi de masi sandtoasa adecvati
situatiei acestora, in limita valorii zilnice prevazute la alin. (1).



Art. 2. Se aproba Caietul de sarcini pentru acordarea unui suport alimentar care consti in
serviciul de asigurare a unei mese calde pentru elevii din unitatiile de invatimant de pe raza
comunei Falcoiu, prin Programul National , Masi sanatoasa®, denumit in continuare PNMS,

derulat pe perioada desfisuririi cursurilor scolare din anul 2024, conform anexei la prezenta
hotarare.

Art. 3. Primarul si compartimentele de specialitate din aparatul de specialitate al
primarului vor stabili procedura de atribuire a contractelor de furnizare/servicii a mesei calde
pentru unitatile de invatamant de pe raza comunei Filcoiu.

Art. 4. Hotararea Consiliului Local va fi comunicatd prin grija secretarului general,
Primarului comunei Filcoiu, conducerii Scolii Gimnaziale Filcoiu compartimentului buget-
contabilitate, achizitii publice pentru ducerea la indeplinire si Institutiei Prefectului - Judetul Olt.

Initia
PRIN
ing. Alexand) [RISOR Avizeaza pentru legalitate,
SECRETAR GENERAL
U.A.T. comuna Filcoiu
Marius Hristu UNGUREANU




ANEXA LA PH nr.1001/21.03.2024

CAIET DE SARCINI

PENTRU ATRIBUIREA CONTRACTULUI DE ACHIZITIE PRIN PROCEDURA
SIMPLIFICATA

TITLUL CONTRACTULUI:

Masa calda pentru prescolarii si elevii Scolii Gimnaziale ,
comuna Falcoiu, jud. Olt in cadrul Programului National ,Masa sanatoasd” (PNMS)

Cod CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli.




PREAMBUL

Caietul de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si constituie
ansamblul cerintelor pe baza cirora fiecare ofertant elaboreazi oferta cu cele doua componente ale
sale: propunerea tehnica si propunerea financiard in vederea atribuirii contractului de prestari
servicii: Pachete alimentare pentru prescolarii si elevii Scolii Gimnaziale .comuna Falcoiu, jud. Olt

Furnizarea mesei calde in regim catering pentru prescolarii si elevii din comuna
Falcoiu, judOlt se face in conformitate cu:

- Hotararea de Guvern nr. 24/2024 pentru instituirea Programului National ,,Masa

sdndtoasa”

- Hotarérea nr. 177 din 28 februarie 2024 privind repartizarea pe unitati/subdiviziuni
administrativ-teritoriale §i pe unitati de invatimant preuniversitar de stat a sumei, previizuti in
bugetul de stat pe anul 2024, pentru finantarea Programului national "Masa sanitoas3"

- Ordonanta de urgentd a Guvernului nr. 77/2023 privind aprobarea continudrii

Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de
unitati de invatamant preuniversitar de stat;

- Hotarare nr. 999/2023 pentru aprobarea Listei unitatilor/subdiviziunilor administrativ
— teritoriale ale municipiilor si a unitatilor pilot in care se implementeazi Programul Pilot de
acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unitati de invatamant
preuniversitar de stat, a numdrului de beneficiari, a sumei necesare pentru finan{area Programului in
anul 2023 si a repartizarii acesteia pe unitati/subdiviziuni administrativ-teritoriale;

- Legea nr. 123 din 27 mai 2008 pentru o alimentatie sinatoasd in unitdtile de invatamant
preuniversitar;

- Ordinul ministrului sanatatii publice nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii
sandtoase pentru copii si adolescenti

- Ordinului ministrului sanatatii nr. 1.456/2020 pentru aprobarea Normelor de i giena
din unitatile pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna si recreerea copiilor si tinerilor, cu
modificarile ulterioare

Avand in vedere faptul ca Scoala Gimnaziald ,comuna Falcoiu, jud. Olt nu dispune in
prezent de cantind, s-a optat ca suportul alimentar sa fie un masa calda in regim catering care va fi
servita in sala de clasa conform art. 3 alin. (1) punctul b) din Hotrarea de Guvern de instituire a
Programului National ,,Masi sanitoasa”.

Oferta care are caracteristici tehnice inferioare, neconforme cu cele previzute in caietul
de sarcini atrage descalificarea ofertantului in temeiul art. 137, alin (1) din HG nr 395/2016
pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea
contractului de achizitie publicd/acord-cadru din Legea 98/2016 privind achizitiile publice, potrivit
caruia ., Comisia de evaluare are obligafia de a respinge ofertele inacceptabile si neconforme

In acest sens, orice oferta prezentata va asigura conditiile minimale din prezentul caiet de
sarcini, urmand a fi luata in considerare in cazul in care propunerea tehnica presupune asigurarea unui
nivel calitativ superior cerintelor minimale.

L. Informatii generale:

Conform Art. 1 din HOTARARE DE GUVERN de instituire a Programului National
»Masa sandtoasd” - La nivelul sistemului national de invatamant preuniversitar, se instituie Programul
National,Masi sanatoasd” (PNMS) derulat pe perioada desfasurarii cursurilor scolare din anul 2024.

Implementarea acestui program are drept scop sprijinirea participarii la educatie a tuturor
copiilor prin oferirea unei alimentatii sanitoase care si sustind invatarea, prin crearea motivatiei pentru
studiu, mentinerea echilibrului socio-emotional si intarirea stirii de bine a elevului si adoptarea igienei
muncii intelectuale la vérste si in contexte diferite, formarea unor obiceiuri alimentare sdndtoase,



precum adoptarea unei diete diversificate, echilibrate si sinatoase, respectiv sustenabile — precum
reducerea risipei alimentare, reducerea cantitdtii de deseuri, colectarea si valorificarea deseurilor
alimentare.

2 Descrierea activitatilor specifice ale contractului:
Denumirea contractului: Masa calda pentru prescolarii si elevii Scolii Gimnaziale ,
comuna Filcoiu, jud. Olt in cadrul Programului National ,,Masa sinitoasi” (PNMS)
Activitdtile constau in pregétirea, prepararea si livrarea zilnicd a sprijinului alimentar
pentru prescolarii gi elevii din Scoala Gimnaziala, comuna Falcoiu, jud. Olt.
Durata contractului/perioada de prestare a serviciilor de catering :
Durata_contractului: cu incepere de la data semndrii contractului de achizitie si a ordinului de
incepere a furnizarii serviciilor si pana la finele anului 2024, cu exceptia vacantelor scolare, a zilelor
de weekend si a sarbatorilor legale.

Perioada de prestare a serviciilor va acoperi zilele de scolarizare estimate/persoand/perioadi
contractuald, inclusiv in situatia suspendarii cursurilor cu prezena fizicd

3. Obiectul contractului:

Prestarea serviciului prin furnizarea a 344 portii de méancare pe zi catre beneficiarii programului:

- invatamant pregcolar grupa de vérsta 3 -6 ani — un numar de 88 portii Gridinita Filcoiu
-invatdmant primar grupa de vérsta 7 -10 ani — un numdr de 141 portii Scoala Gimnaziala,
comuna Filcoiu, jud. Olt.

- invatdmant gimnazial grupa de varsta 11 — 14 ani — uri numar de 115 portii Scoala Gimnaziala,
comuna Filcoiu, jud. Olt.

Autoritatea contractanta are dreptul de a modifica cantitatile de servicii respectiv numarul de portii. in
raport cu numarul beneficiarilor prezenti bara modificarea tarifului(pretului).

Valoarea estimata a unui pachet alimentar este de : 15 lei cu TVA inclus /portie .
Tariful (pretul) unitar al mesei calde in regim de catering include serviciile de pregatire, preparare,
transport si distribuire.

Suportul alimentar — masa calda in regim catering va filivrat in portii individuale, in ambalaje
alimentare care si respecte legislatia privind materialele in contact cu alimentul, sigilate si
etichetate corespunziitor, insotite de tacimuri de unici folosinti care permit consumul in
conditii optime de igieni.

Suportul alimentar — masa calda in regim catering va fi livrat astfel:

-229 portii la ora 10:00 (pentru prescolari si elevi ciclu primar)

- 115 portii la ora 14:00 (pentru elevi ciclu gimnazial)

Numarul de beneficiari ai pachetelor alimentare, va fi specificat prin nota de comanda zilnica.
(5) Autorititile administratiei publice

In lista Hotarérii de Guvern nr 177/2024 pentru judetul Olt , la pozitia 6 figureaza Scoala
Gimnaziala ,comuna Filcoiu.

Estimarea costurilor aferente anului 2024 din anul scolar 2023-2024 s-a facut dupd cum urmeazd.
-nr. de copii : 344
- pret pachet 15 lei cu TVA respectiv 13,76 lei fara TVA:

Valoare estimatd: 695.412,85 lei fara TVA
Aproximativ 50.538 portii



Serviciile de catering pentru scoli ofertate trebuie si indeplineasca cerintele previzute in
descrierea din caietul de sarcini, considerate necesare pentru asigurarea cerintelor tehnice si
profesionale asumate prin contract. Cerintele sunt obligatorii pentru toti ofertantii si nu ii absolvi
pe acestia de responsabilitatea de a realiza si alte sarcini necesare pentru executarea contractului la
un standard de calitate corespunzitor.

4 SPECIFICATII TEHNICE:

4.1. Caracteristici generale
Se vor furniza:
Masa calda in regim de catering

Dreptul de a primi zilnic produsele il au numai prescolarii/ elevii prezenti la activititile
didactice. Suportul alimentar nu se acorda in perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege
ca zile nelucritoare.

Scoala, prin reprezentantii sai, va comunica zilnic prestatorului numarul de pachete necesare
iar acesta din urmé va preda scolii numarul de pachete corespunzator numarului de prescolari si elevi
prezenti la cursuri.

Pachetul alimentar se distribuie sub forma ambalata, cu respectarea prevederilor legale in vigoare
referitoare la conditiile sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor,
Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanatate Publici:
I. ciorba de legume;
2. supd de pui cu legume;
3. ciorbd de vacuta cu legume;
4. legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gratar;
5. méancare de mazare cu piept de pui/carne slaba de porc/vita;
6. pilaf cu legume si ficatei de pui;
7. piure de morcov cu grétar de pui/carne slaba de porc:
8. piure de cartofi, salata cu piept de curcan;
9. mancare de varza dulce cu friptura la cuptor;
10. ghiveci de legume cu pui/carne slaba de porc;
11. orez cu legume si pui/carne slaba de porc/vita la tavi;
12. sufleu de broccoli cu brinza;
13. cartofi gratinati, salata cu piept de pui la gritar;
14. tocana de legume cu orez brun;
15. piure de cartofi cu sfecld si chiftelute de legume la cuptor;
16. omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;
17. sufleu de conopida, broccoli si branzi la cuptor;
18. dovlecel umplut cu branza la cuptor;
19. ciuperci la cuptor umplute cu brénza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
20. macaroane cu branzi;
21. cartofi franfuzesti, la cuptor, cu brénzi si ou:
22. quinoa cu legume;

Nota: Acelasi tip sprijin aliemntare nu se va furniza timp de doua zile consecutiv

Cerinte minime obligatorii care trebuie respectate in pregatirea mesei:

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in
cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de invatimant sau la
nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea,
produsele de origine animald sau nonanimala din care se prepari aceste mancaruri trebuie si
respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in alimente.

2. Ceapa pregitita in prima fazi a etapei de gatire nu se prijeste, ci se indbuga cu apa.

3. Sarea iodata utilizata trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi

—_——————




addugati in alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupi la felurile de mancare servite; de exemplu, la
masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu,
supa cu galusti §i friptura cu garnitura din paste fdinoase, ci din legume.

5. Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prajite. Ouile se recomanda a fi servite ca
omletd la cuptor.

6. Se recomandd imbogatirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din
cruditdsi si adaugare de legume - frunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oud si frisca, a maionezelor, indiferent de anotim p, precum si a
oudlor fierte, nesectionate dupi fierbere.

8. Méncarea livraté trebuie gititd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii
sanitar-veterinare $i pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare sila
temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

Sprijnul alimentar va fi livrat zilnic din unitd(i autorizate/inregistrate sanitar veterinar si pentru
siguranfa alimentelor in unitatile de invagimant, in conditii igienico-sanitare si de siguranta
alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Acestea vor fi pastrate pand la servire in spatii special amenajate in cadrul Scolii
Gimnaziale, comuna Falcoiu, jud. Olt (daca nu este servita intr-un interval de 60 de minute de la
livrare) in conditii igienico - sanitare si de siguranta alimentelor in conformitate cu prevederile
legale in vigoare.

Controlul respectérii prevederilor legislaiei in vigoare privind conditiile igienico-sanitare prin
care pachetul alimentar este oferit citre elevi, precum si al respectdrii unei alimentatii corespunzitoare
din punct de vedere nutritional, in unitiile de invatimant, se exerciti de citre personalul
imputernicit de Ministerul Sanatatii din cadrul directiilor de sanatate publicd judetene si a
municipiului Bucuresti.

Unitédtile care produc, prepard, transportd si distribuie alimente in cadrul acestui program sunt
supuse controalelor sanitar veterinare si pentru siguranta alimentelor oficiale. efectuate de catre
personalul de specialitate din cadrul directiilor sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor
judetene in conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) 2017/625 al Parlamentului European si
Consiliului din 15 martie 2017 privind controalele oficiale si alte activitati oficiale efectuate
pentru a asigura aplicarea legislatiei privind alimentele si furajele, a normelor privind bunastarea
animalelor, sindtatea plantelor si produsele de protectie a plantelor. cu modificarile si completarile
ulterioare.

Reguli care trebuie respectate in pregitirea pachetului alimentar pentru prescolari si elevi:

Nu se vor adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust
la pachetele alimentare care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor: de asemenea, produsele de
origine animald sau non animald din care se prepard pachetul alimentar nu trebuie si contina
aditivi sau alte substante acceptate peste limitele stabilite de legislatia in vigoare. Se vor respecta
normele minime obligatorii din Anexa nr.2 la Hotirarea de Guvern.

Pachetul alimentar ce se va livra, trebuie pregatit in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se
in conditii sanitar-veterinare si pentru sigurana alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la
temperaturi corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

Ofertantii vor prezenta in cadrul propunerii tehnice, variante orientative de meniu, care
includ sugestiile Institutului National de Sindtate Publicd,

5.2 Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

Unitatea de invatamant beneficiara a programului va tine evidenta cantitatii de produse consumate,
mentiondnd categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portie, numarul de portii si numarul
de zile de coala, precum si evidenta numarului de copii.

Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat, unitatile inregistrate/autorizate sanitar veterinar si



pentru siguranfa alimentelor vor péstra si vor prezenta organismelor de control competente
documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite in unitatile scolare, precum
§i documentele care sa ateste calitatea si siguranta acestora, dupi caz.

Unitatile de invatamént au obligatia de a pistra avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.

Lunar, autoritatea contractanti va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedents, pe care o
va corela cu situatia existentd la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie a
produselor alimentare vor pastra documentele justificative pe o perioadd de cel putin 3 ani,
incepand de la sférsitul anului intocmirii acestora.

5.3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al

Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificdrile si completirile ulterioare.
Suportul alimentar care provine din unititi inregistrate /autorizate sanitar veterinar se distribuie
sub formd ambalata, cu respectarea prevederilor legale in vigoare referitoare la conditiile sanitar
veterinare si pentru siguranta alimentelor, la conditiile igienico sanitare si la etichetare conform
normelor metodologice de aplicare a OUG 92/2017, si pot fi transportate numai cu mijloace de
transport autorizate/inregistrate sanitar veterinar si pentru siguranta alimentelor.

Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie si respecte prevederile Regulamentul (UE) nr.
1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a
unei organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr.
922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR
1.286/A1/1997 - Branzeturi cu pasta opdriti - cagcaval.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactozd sau alte probleme
de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrand de
regim dacd este cazul §i cantitatea necesard se prevad in anexa la contractul de Jumizare fiind
specificate pentru fiecare scoald si elev.

5.4. Siguranti si perisabilitate microbiologici
Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor citre unitatile scolare,
respectiv elev sau prescolar, este ziua producerii pentru masa calda.
in situatia in care hrana nu este servita intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele
alimentare sunt péstrate, pand la servire, in spatii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de
manipulare §i depozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile legale sanitare-
veterinare si pentru siguranta alimentelor in vigoare, conditii care si poatd fi monitorizate si
controlate.
Pentru depozitare in unitatea scolard, se vor folosi spatii amenajate pentru péstrarea produselor alimentare in conditii
de sigurantd a alimentelor previzute de legislatia in vigoare, asigurate de benefici ar:§coala Gimnaziala ,comuna

Falcoiu, jud. Olt. Pachetele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producitor, cu respectarea
prevederilor legale in vigoare.

5.5. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor citre unitatile scolare numai cu mijloace auto
speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, in conformitate
cu prevederile legislatiei in vigoare.

Prestatorul poart intreaga responsabilitate pentru transportul in conditii optime a hranei la adresa
de livrare specificata in caietul de sarcini cat si de calitatea acestora.

Ambalarea si distribuirea suportului alimentar se va face individual pentru fiecare beneficiar.

Servirea si distribuirea pachetului alimentar se face de citre persoane desemnate de
conducerea unitatii de invatdmant cu exceptia personalului de ingrijire si intretinere care a participat,
in prealabil, la curdtenia grupurilor sanitare, cu respectarea legislatiei in vigoare referitoare la



certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de
igiend si cele referitoare la supravegherea sanatatii lucritorilor.

5.6. Metode de testare si control
Produsele alimentare se analizeazd doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar §i pentru
siguranta alimentelor care au metodele de analizi acreditate.

5.7. Distributia alimentelor

Prestatorul va asigura distribuirea pachetelor alimentare la locul de livrare cu personal
propriu, avizat medical si echipat corespunzitor, astfel incat sa fie asigurati respectarea normelor
de igiena sanitar-veterinara.

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
omologate si detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena,
conform Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei, cercetarii si tineretului nr.
1.225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu modificarile si
completarile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activititii desfisurate, conform Hotdrérii
Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucrétorilor, cu modificarile si completarile
ulterioare.

5.8 Ambalare, etichetare, marcare

in conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si al
Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele
alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale
Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a
Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a
Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a
Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei, produsele alimentare preambalate prezinta inscrise
prin etichetare urmatoarele elemente obligatorii:
a) denumirea produsului; de exemplu: Sandvici cu sunca si rosii, Sandvici cu unt, cascaval si salat;
b) lista ingredientelor;
¢) substante care provoaca alergii sau intolerante: sunt puse in evidenta printr-un set de
caracteristici grafice care le evidentiaza de restul ingredientelor;
d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: suncd x %; cascaval y %;
e) cantitatea neta;

f) data-limitd de consum, sub forma: ,,Expira la data de ..” cu inscrierea necodificati a zilei, lunii
si anului;
g) conditii de depozitare - se vor mentiona inclusiv intervalele de temperatura pentru
mentinerea parametrilor de calitate si siguranta a produselor alimentare;
h) o declaratie nutritionald

Etichetarea nutrifionald trebuie sa contina urmatoarele elemente: valoare energetici, grasimi,

acizi gragi saturati, glucide, zaharuri, proteine, sare, in aceasta ordine:
Declaratie nutritionald 100 g

Valoare energetica

Grasimi, din care

Acizi grasi saturati

G lucide din care

Zaharuri

Proteine

Sare

e

o=z

e——r——
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Declaratia nutritionald se prezintd, in functie de spatiul disponibil, sub form de tabel cu numele aliniate,
iar in cazul in care spatiul nu permite declaratia este prezentata in format linear:
i) mentiune privind lotul; in cazul in care data-limita de consum se inscrie sub forma zi, luna, an, nu
este necesard inscrierea lotului;
J) elemente de avertizare, astfel: ,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT™;
k) denumirea/ numele si adresa operatorului economie din sectorul alimentar imputernicit cu
informarea consumatorului.

in cazul produselor distribuite de unitdtile de alimentatie publicd si care nu se supun
prevederilor definitiei ,,produs alimentar preambalat” se va indica la livrare, printr-un document scris
care insofeste produsele: denumirea produsului, substante care provoacd alergii sau intolerante, o
mentiune privind lotul - data producerii si sintagma ,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT”

in vederea realizarii meniului. se vor respecta prevederile Ordinului 1563/2008 privind necesarul zilnic de
alimente recomandat scolarilor.

Se va tine cont de principalii furnizori de energie ai organismului care
sunt: lipide (grasimi)
glucide (dulciuri, fructe, legume, etc.)
proteine (carne, branza, lapte, ou si proteine vegetale, etc.)
Ca sa se realizeze un aport echilibrat al factorilor nutritivi trebuie ca alimentele si fie combinate
intr-un anumit mod si in anumite proportii conform nevoilor organismului.
Prezenta zilnica a beneficiarilor va fi transmisa telefonic in fiecare dimineata pana la ora 9:00.
Beneficiarul poarta toatd rispunderea pentru salubrizarea si igienizarea spatiului si a mobilierului
aferent locului de depozitare a pachetelor alimentare pani la distribuirea acestora elevilor.
5.9 Receptia si livrarea.
Livrarea se va realiza zilnic la Scoala Gimnaziald ,comuna Filcoiu, jud. Ol pe baza comenzilor
date de unitatea scolari .
Fiecare suport alimentar va fi ambalat in cutie de carton/punga care sa asigure integritatea
produselor in timpul manipularii.
Receptia pachetelor alimentare se va realiza in fiecare zi de prestare a serviciilor.

Zilnic, ofertantul va pune gratuit la dispozitia beneficiarului 1 (una) probi alimentara,

Proba alimentard va fi pastrati de citre beneficiar in frigider timp de 48 de ore conform
normelor sanitare impuse de legislatia in vigoare.

Receptia se va face la livrare, de catre unitatea scolara, in prezenta prestatorului, si va fi
consemnata intr-un proces verbal de receptie cantitativa si calitativa, semnat de reprezentantii ambelor
parti.

Vor fi respinse produsele care au ambalajul deteriorat si/sau nu sunt insotite de

: aviz de expeditie,

documente care sa ateste originea

documente de insotire a marfii precum si produsele care nu intrunesc conditiile prezentului caiet
de sarcini.

Controlul produselor se va face aleator, vizual, si daca situatia 0 impune, la un centru de
analiza acreditat de Directia Sanitar Veterinara.

Cheltuielile pentru aceste analize vor fi suportate de citre furnizor. Cantitatile constatate lipsd
in urma verificarilor efectuate vor fi acoperite in cel mai scurt timp. Daca in urma receptionarii
pachetelor se constatd ci prestatorul nu isi indeplineste, din culpa sa, obligatiile asumate prin
contract, pentru oricare din specificatiile tehnice care se constata abateri, care pot conduce la
consecinfe grave pentru starea de sindtate a beneficiarilor personalul desemnat de institutia de
invdtimant va avea dreptul si sisteze distribuirea hranei.

Prestatorul va fi obligat s inlocuiasci alimentele sau hrana in cauza cu alta/altele corespunzatoare,
in termen de maxim 2 (doua) ore de la primirea notificarii.

in cazul in care se constata abateri grave de la cerintele prezentului caiet de sarcini achizitorul
are dreptul de a solicita inlocuirea intregului lot de produse livrate.




Toate cheltuielile ocazionate de aceasti situatie vor fi suportate de catre furnizor.

Prestatorul va asigura distribuirea suportului alimentar la locul de livrare cu personal propriu,
avizat medical si echipat corespunzitor, astfel incat si fie asigurata respectarea normelor de igiena
sanitar - veterinari.

Distribuirea suportului alimentar nu se va realiza bari recepfionarea prealabila a acesteia de
catre persoana imputerniciti .

Livrarea pachetelor alimentare se va face zilnic la Scoala Gimnaziala ,comuna Filcoiu, jud. Olt
pan la ora 10:30
3.10 Facturarea serviciilor prestate:

Facturarea produselor livrate se va face in baza: proceselor verbale de receptie si a
comenzilor transmise de unitatea scolari beneficiara.

La solicitarea expresd a autorititii contractante, ofertantul are obligatia de a prezenta xerocopii
dupd documentele legale de achizitionare a produselor livrate sub forma de alimente (facturi fiscale,
avize de insotire a marfii, certificate sanitar veterinare, declaratii de conformitate, certificate de
calitate, alte avize, etc.)

Pe perioada contractului autoritatea contractanti poate modifica cerintele (frecventa, cantitatea,
perioada, locul de desfasurare, etc.) in functie de evolutia programului, dar cu anuntarea in prealabil a
operatorului economic cu cel putin 5 zile lucritoare inainte de modificarea perioadei si a locului
de desfasurare a activitatii.

3. CONDITII DE PARTICIPARE
Cerinte pentru ofertanti privind capacitatea de calificare si selectie

1. Ofertantii, tertii sustinatori si sub contractantii nu trebuie si se regaseasca in situatiile
prevazute la art.164, 165, 167 din Legea nr.98/2016:

Modalitatea prin care poate fi demonstrati indeplinirea cerintei:

Completarea si depunerea Declaratiei privind neincadrarea in situatiile de excludere
mentionate la art. 164, 165 si 167 din Legea nr.98/2016 - formularului nr. 1 din sectiunea
formulare.

Documentele justificative care probeazi indeplinirea celor asumate prin completarea declaratiei
sunt:
certificate constatatoare privind lipsa datoriilor restante, cu privire la plata impozitelor, taxelor sau
a contributiilor la bugetul general consolidat (buget local, buget de stat etc.) la momentul
prezentrii;
cazierul judiciar al operatorului economie si al membrilor organului de administrare, de conducere
sau de supraveghere al respectivului operator economic, sau a celor ce au putere de reprezentare, de
decizie sau de control in cadrul acestuia, asa cum rezulta din certificatul constatator emis de ONRC
/ actul constitutiv;
dupa caz, documente prin care se demonstreazi faptul ca operatorul economic poate beneficia
de derogirile prevazute la art. 166 alin. (2), art. 167 alin. (2).art. 171 din Legea 98/2016
privind achizitiile publice;
alte documente edificatoare, dupi caz.

In cazul in care in tara de origine sau fara in care este stabilit ofertantul/tertul
susfindtor/subcontractantul nu se emit documente de natura celor prevazute mai sus sau
respectivele documente nu vizeazi toate situatiile prevazute la art. 164, 165 si 167, autoritatea
contractanta are obligatia de a accepta o declaratie pe proprie raspundere sau, daca in tara respectivi
nu existd prevederi legale referitoare la declaratia pe propria raspundere, o declaratie autentica dati in
fata unui notar, a unei autoritati administrative sau judiciare sau a unei asociatii profesionale care are
competente in acest sens.

2. Ofertantii, tertii sustinatori si subcontractantii nu trebuie si se regiseasci in situatiile
prevazute la art.59 si 60 din Legea nr.98/2016

Modalitatea prin care poate fi demonstrati indeplinirea cerintei:

Operatorul economic trebuie sa completeze Declaratie privind neincadrarea in situatiile




prevazute la art. 59 si art.60 din Legea 98/2016 privind achizitiile publice — formular nr. 2

Cerinfe privind capacitatea de exercitare a activitdtii profesionale

Cerinta 1.

Operatorii economici care depun ofertd trebuie si dovedeasci o forma de inregistrare in
conditiile legii din tara rezidenta, din care s reiasd ca operatorul economic este legal constituit, ci
nu se afla in niciuna din situatiile de anulare a constituirii, precum si faptul cd are capacitatea
profesionald de a realiza activititile ce fac obiectul contractului de achizitie publica. Obiectul
contractului trebuie sa aibd corespondent in codul CAEN din certificatul constatator ,» valabil la
momentul prezentarii, din care sa rezulte obiectul de activitate al societitii. Cerinta se aplica inclusiv
pentru subcontractanti si/sau terti sustintori.

Modalitatea prin care poate fi demonstrati indeplinirea cerintei: Se va depune certificatul

constatator emis de ONRC, sau in cazul ofertantilor persoane juridice/fizice striine, documentele
echivalente emise in tara de rezidentd, traduse in limba romana din care si reiasa ci ofertantul are
ca obiect de activitate prestarea de servicii similare celor care fac obiectul contractului. In situatia in
care vor fi executate parti din contract de catre subcontractanti, dovada inregistrarii si
corespondenta activitatilor principale/secundare din cadrul acestuia cu obiectul achizitiei se va
prezenta obligatoriu i de catre subcontractanti, pentru partea din contract pe care o vor realiza.

Cerinta nr.2

Autorizarea/inregistrarea sanitar-veterinara a unitatilor din care se livreaza pachetele allmentare
Modalitatea_prin care poate fi demonstrati indeplinirea cerintei: Se va prezenta, in copie certificati
pentru conformitate cu originalul, avizul/ autorizatia sanitari a unititii din care se vor livra
pachetele alimentare

Cerinta nr. 3

Autorizarea/inregistrarea sanitar-veterinard a mijloacelor auto speciale cu care se efectueazi
transportul pachetelor alimentare catre unititile scolare

Modalitatea Prin care poate fi demonstrata indeplinirea cerintei: Se va prezenta, in copie certificati
pentru conformitate cu originalul, avizul/ autorizatia sanitard a mijloacelor auto speciale cu care
se efectueaza transportul pachetelor alimentare citre unititile scolare.

Cerinte privind capacitatea tehnicd si/sau profesionald

Informatii privind experienta similari:

Ofertantul trebuie sa fi prestat servicii similare ( servicii de catering) in ultimii 3 ani,
raportati la data-limita de depunere a ofertelor.

Ofertantul trebuie sd faca dovada ca a prestat in ultimii 3 ani (36 de luni), la nivelul a maximum doua
contracte , activitati similare cu cele care fac obiectul contractului ce urmeazi si fie atribuit in valoare de minim
690.000 lei (fara TVA). Prin activitati similare se intelege servicii de catering, respectiv pregatire/ livrare/
furnizare hrana,
Modalitatea prin care e fi de ata indeplinirea cerintei
Se vor prezenta urmdtoarele documente justificative care probeazi indeplinirea cerintei: - copie
contracte de prestare servicii de catering, documentul de receptie intocmit in conditiile actelor
normative care reglementeazd, care si ateste faptul ca serviciile au fost prestate in conformitate cu
normele legale in domeniu §i ca au fost duse la bun sférsit, din care si reiasi urmitoarele
informatii: beneficiarul, cantitatea, perioada (inclusiv data incheierii contractului) si locul livrarii,
precum si ponderea pentru care a fost responsabil. De regula, documentele prin care se poate dovedi
cerinfa privind experienta similard, bara a se limita la, sunt urmitoarele: procese verbale de receptie,
certificate constatatoare, certificate de predare — primire.

Informatii privind diplome de studii si calificiri profesionale:

Conform HG de instituire a Programului national ,Masi sinitoasi” anexa3 pct.7
~Persoanele angajate in producerea, manipularea si distribuirea produselor alimentare sunt
obligate sa detina certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau echivalent,
conform Ordinului ministrului sanatitii si al ministrului educatiei, cercetdrii si tineretului nr.
1225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si
completarile ulterioare si fisa de aptitudini specifice activititii desfasurate sau echivalent, conform




Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucrdtorilor, cu modificirile si
completdrile ulterioare™ .

Modalitatea Prin care poate fi demonstrati indeplinirea cerintei:

Se va prezenta completat formularul nr. 4.

Se vor prezenta in copie certificatele de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau
echivalent, conform Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei, cercetarii si tineretului
nr. 1225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si
completdrile ulterioare i fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate sau echivalent, conform

Hotardrii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si
completarile ulterioare.

3. Informatii privind subcontractantii (daci este cazul):

Se vor preciza partea/pértile din contract pe care operatorul economic intentioneaza s o/le
subcontracteze, daci este cazul.
Modalitatea prin care poate fi de ratd indenlinirea ce ei: Ofertantul are obligatia de a
preciza partea/pértile din contract pe care urmeazi si le subcontracteze si datele de recunoastere
ale subcontractantilor propusi, dacd acestia sunt cunoscuti la momentul depunerii ofertei si va avea
anexat acordul de subcontractare. Subcontractantii pe a ciror capacititi se bazeazi ofertantul vor
completa la randul lor informatiile referitoare la situatiile de excludere astfel cum acestea sunt
mentionate la art.164, 165 si 167 din Legea nr.98/2016 precum si cele care prezinta relevanta din
perspectiva capacitatilor pe care se bazeaza ofertantul.

Autoritatea contractantd poate respinge subcontractantul propus daci acesta nu indeplineste cerintele
de calificare privind capacitatea sau se incadreaza printre motivele de excludere si solicita
candidatului/ ofertantului o singura data — inlocuirea acestuia si prezentarea unui alt subcontractant.
Capacitatea tehnici gi/sau profesionali a operatorului economic poate fi sustinuta in
conformitate cu art. 182 din Legea nr. 98/2016.

Cerinte specifice: ofertantul va include si informatiile cu privire la existenta unei sustineri de tertd
parte, precum si celelalte aspecte solicitate.

Tertul/tertii sustinatori vor completa cu informatii privind nivelul lor de experientd, prin raportare
la contractele prestate in trecut, corespunzitor sustinerii acordate.

Odata cu depunerea ofertei se prezintd angajamentul tertului sustindtor impreund cu documentele
anexe la angajament, transmise acestora de catre ter/tertii sustindtoti, din care rezulta modul efectiv in
care se va materializa sustinerea acestuia/acestora.

Prin angajamentul ferm, tertul/tertii confirma, faptul ca va/vor sprijini ofertantul in
vederea indeplinirii obligatiilor contractuale, prin precizarea modului in care va interveni concret,
pentru a duce la indeplinire respectivele activitdti pentru care a acordat sustinerea, prin identificarca
resurselor tehnice si profesionale pe care le va pune la dispozitie ofertantului (descriind modul concret
in care va realiza acest lucru).

Totodatd, prin angajamentul ferm, tertul/tertii se va/vor angaja ci va/vor raspunde in mod
solidar cu ofertantul pentru executarea contractului de achizitie publicd. Raspunderea solidara a
tertului/tertilor sustindtor/sustinatori se va angaja sub conditia neindeplinirii de catre acesta/acestia
a obligatiilor de sustinere asumate prin angajament.

Dupa caz, se prezinta pe langa angajamentul tertului sustinitor (impreuna cu documente anexe
la angajament, transmise acestora de citre ter{,/tertii sustindtori, din care rezultd modul efectiv in care
se va materializa sustinerea acestuia/acestora) si acordul de asociere.

Subcontractantii pe a cdror capacititi ofertantul/candidatul se bazeazi pentru
demonstrarea indeplinirii anumitor criterii de calificare si selectie sunt considerati si terti
sustinatori, caz in care acordul de subcontractare reprezinta, in acelasi timp, si angajamentul ferm.
Autoritatea contractantd va lua in considerare aceasti sustinere, ca proba a indeplinirii criteriilor
minime impuse in cadrul documentatiei de atribuire dacd sunt indeplinite in mod cumulativ
urmatoarele conditii:

i) tertul/tertii sustindtor(i) pot dovedi ca defin resursele invocate ca element de sustinere a
ofertantului/candidatului;




ii) ofertantul/candidatul poate demonstra ci va dispune efectiv de resursele entitatilor ce acorda
sustinerea, necesare pentru realizarea contractului, in cazul in care tertul sustinitor nu este
declarat subcontractant.

7. PREZENTAREA OFERTEI

Oferta pentru atribuirea contractului de achizitie include obligatoriu cele doud componente ale
sale: propunerea tehnica si propunerea financiara precum si documentele de calificare. in cazul in care
oferta nu respectd cerintele prevdzute in documentatia de atribuire, comisia de evaluare are dreptul de a
o respinge. Pentru pregitirea si transmiterea ofertei, ofertantul are obligatia de a examina toate
documentele aferente documentatiei de atribuire.

In cazul in care documentele sunt semnate cu semnéturi de catre o altd persoani decat persoana
imputernicitd, ofertantul va completa o imputernicire.
Perioada de valabilitate a ofertei este de minim 60 zile. Limba de redactare a ofertei: limba romana.

8. PREZENTAREA PROPUNERII TEHNICE

Propunerea tehnicd va fi realizatd si evaluata in conformitate cu cerintele caietului de sarcini astfel
incat sa permita identificarea cu usurinti a corespondentei cu specificatiile tehnice si respectiv cu
cerintele aferente criteriilor de calificare.

Prezentarea propunerii tehnice. Ofertarea de produse cu caracteristici tehnice inferioare, neconforme
cu cele prevdzute in caietul de sarcini atrage descalificarea ofertantului. Este obligatorie
intocmirea propunerii tehnice astfel incét, in procesul de evaluare, informatiile din propunerea tehnica
sd permita identificarea facild a corespondentei tehnice din Caietul de Sarcini.

Propunerea tehnica se va redacta in limba romana, va fi semnata, stampilata de reprezentant legal
sau imputernicit si va avea un caracter ferm si obligatoriu din punct de vedere al continutului pe
toatd perioada de valabilitate stabilita de autoritatea contractanti.

Propunerea tehnica, va fi insotitd de urmatoarele:

- Declaratie de respectare a conditiilor de mediu, social si cu privire la relatiile de muncé pentru
personalul propriu, datatd si semnatd de reprezentantul legal/imputernicit. Se va completa— .
Declaratie de respectare a conditiilor de mediu, social si cu privire la relatiile de munca” —
inclus in cadrul documentului ,, Formulare " — aferente documentatiei de atribuire.

- Contract de achizitie si clauze contractuale din documentatia de atribuire. Contractul de achizitie va
fi insusit prin semnare si stampilare pe fiecare fild de catre reprezentantul legal/imputernicit,
indicand faptul ci ofertantul le-a citit, inteles si acceptat pe deplin sau Declaratie privind
acceptarea clauzelor contractuale sau clauzele contractuale semnate pentru luare la cunostintd

- Dovada autorizérii/inregistrarii sanitar-veterinare a unitatilor din care se livreazi pachetele alimentare;
- Dovada autorizarii/inregistrarii sanitar-veterinare a mijloacelor auto speciale cu care se efectueazi
transportul pachetelor alimentare catre unititile scolare.

- Declaratie pe propria rispundere din care rezulta personalul specializat si disponibil pentru indeplinirea
contractului ;

- Declaratie pe propria raspundere din care rezultd echipamentele, utilajele, instalatiile si mijloacele de
transport de care dispune operatorul economic pentru asigurarea distribuirii suportului alimentar.

7. PREZENTAREA OFERTEI

Oferta pentru atribuirea contractului de achizitie include obligatoriu cele doud componente ale
sale: propunerea tehnicd si propunerea financiara precum si documentele de calificare. in cazul in care
oferta nu respectd cerintele prevazute in documentatia de atribuire, comisia de evaluare are dreptul de a
o respinge. Pentru pregitirea si transmiterea ofertei, ofertantul are obligatia de a examina toate
documentele aferente documentatiei de atribuire.

In cazul in care documentele sunt semnate cu semnituri de citre o alti persoana decat
persoana imputernicitd, ofertantul va completa o imputernicire— Model imputernicire — inclus
in cadrul documentului “Formulare " — aferent documentatiei de atribuire.

Perioada de valabilitate a ofertei este de minim 60 zile. Limba de redactare a ofertei: limba romana.
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8. PREZENTAREA PROPUNERII TEHNICE

Propunerea tehnicé va fi realizatd si evaluati in conformitate cu cerintele caietului de sarcini astfel
incat sa permita identificarea cu usurin{d a corespondentei cu specificatiile tehnice si respectiv cu
cerintele aferente criteriilor de calificare.

Prezentarea propunerii tehnice. Ofertarea de produse cu caracteristici tehnice inferioare, neconforme
cu cele prevdzute in caietul de sarcini atrage descalificarca ofertantului. Este obligatorie
intocmirea propunerii tehnice astfel incat, in procesul de evaluare, informatiile din propunerea tehnica
s permitd identificarea facila a corespondentei tehnice din Caietul de Sarcini.

Propunerea tehnica se va redacta in limba roména, va fi semnati, stampilata de reprezentant legal
sau imputernicit i va avea un caracter ferm si obligatoriu din punct de vedere al continutului pe
toatd perioada de valabilitate stabilita de autoritatea contractanta.

Propunerea tehnica, va fi insotitid de urmatoarele:

- Declaratie de respectare a conditiilor de mediu, social si cu privire la relatiile de munca pentru
personalul propriu, datatd si semnatd de reprezentantul legal/imputernicit. Se va comple g
Declaratie de respectare a conditiilor de mediu, social si cu privire la relatiile de munca” —
inclus in cadrul documentului ,, Formulare " — aferente documentatiei de atribuire.

- Contract de achizitie si clauze contractuale din documentatia de atribuire. Contractul de achizitie va
fi insusit prin semnare si stampilare pe fiecare fild de citre reprezentantul legal/imputernicit,
indicand faptul cd ofertantul le-a citit, infeles si acceptat pe deplin sau Declaratie privind
acceptarea clauzelor contractuale sau clauzele contractuale semnate pentru luare la cunostinta

- Dovada autorizrii/inregistrarii sanitar-veterinare a unitatilor din care se livreazi pachetele alimentare;
- Dovada autorizérii/inregistrérii sanitar-veterinare a mijloacelor auto speciale cu care se efectueazi
transportul pachetelor alimentare catre unitatile scolare.

- Declaratie pe propria raspundere din care rezulti personalul specializat si disponibil pentru indeplinirea
contractului ;

- Declaratie pe propria raspundere din care rezultd echipamentele, utilajele, instalatiile si mijloacele de
transport de care dispune operatorul economic pentru asigurarea distribuirii suportului alimentar,

- Se vor prezenta minim 10 variante de meniu care se vor incadra in valoarea pachetului ofertat tinand
cont de informatiile cuprinse in Ordinul nr. 1563/2008 bari a exclude alte prevederi legislative
referitoare la conditiile specifice aferente prestarii de servicii de catering pentru scoli.

In cazul in care pe parcursul indeplinirii contractului de achizitii se constatd faptul ca anumite elemente
ale propunerii tehnice sunt inferioare sau nu corespund cerintelor prevazute de caietul de sarcini,
prevaleazi prevederile caietului de sarcini.

Ofertantul va completa Formularele anexi la propunerea tehnici:

— Componenta materie primi defalcarii ponderii categoriilor de cheltuieli per portie,

— Componenta timp: timp de livrare

Lipsa propunerii tehnice va duce la excluderea operatorului economie din procedura.

Propunerea tehnica se va realiza in conformitate cu cerintele tehnice din prezentul Caiet de sarcini.
Nota:

Firma furnizoare trebuie sa respecte urmitoarele conditii:

- portiile vor fi individualizate la locul de productie a hranei si transportate in recipienti reciclabili, de
unica folosinta la locul de servire.

-meniul  zilnic va fi insofit de o lista a ingredientelor cu gramaj/portie individuala;

Prestatorul de servicii de catering pentru scoli va realiza pachetele alimentare cu respectarea cerintelor
privind compozitia meniurilor de hrana aferente pachetelor alimentare stabilita prin prezentul caiet de
sarcini i cu respectarea cerintelor legislative previzute de:

18 HG privind instituirea Programului national ,,Masa sanitoasi”
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Legea 123/2008 pentru o alimentare sanitoasa in unitatile de invatimént

Ordinul nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandata prescolarilor
si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii si adolescenti:
4. Alte prevederi legislative care corespund unor conditii specifice aferente prestirii de
servicii de catering pentru scoli.

De asemenea, la prepararea hranei se va tine cont de faptul ci beneficiarii serviciilor vor fi
un numér de 344 copii §i ca realizarea unui aport echilibrat al factorilor nutritivi necesita ca
alimentele si fie combinate in proportii care si asigure nevoile nutritionale ale organismului.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactoza sau alte
probleme de naturd medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul
de hrand de regim si cantitatea necesard se prevad in anexa la contractul de fumizare, fiind specificate
pentru fiecare scoala si elev.

Toate pachetele vor fi insotite de o declaratie de conformitate intocmita conform legii, prin
care prestatorul isi asumd respectarea conditiilor privind pachetele alimentare care vor fi
distribuite beneficiarilor.
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9.PREZENTAREA PROPUNERII FINANCIARE

Propunerea financiara trebuie si fie corelatd cu elementele propunerii tehnice .

Propunerea financiara se completeaza conform ,, Formular de oferta” inclus in cadrul documentului
~Formulare " — aferente documentatiei de atribuire.

Pretul ofertat in cadrul propunerii financiare va include toate cheltuielile legate de prestarea
serviciilor.

Noti:

Propunerea financiard/pretul din propunerea financiara va fi exprimat in lei, firdi TVA, cu doui
zecimale; In cazul in care oferta nu respectd cerintele previzute in documentatia de atribuire, comisia
de evaluare are dreptul de a o respinge;

Propunerea/oferta financiaré are caracter ferm si obligatoriu din punctul de vedere al continutului
pe toatd durata de valabilitate.

Pretul este ferm si obligatoriu pe toata perioada de derulare a contractului

Propunerea financiara va include informatii/declaratii privind asumarea conditiilor si termenelor de
plata (termen de plata, modalitati de plata, conditii de plata, penalititi

Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat acesta sa furnizeze toate informatiile solicitate
cu privire la pref precum si la alte conditii financiare si comerciale legate de obiectul contractului
de achizitie publica.

Valoarea ofertei, fard TVA, care va face obiectul comparirii pretului ofertei, reprezinti total

valoare ofertd fard TVA, comunicati prin anuntul de participare.

in cazul in care pretul fard TVA, inclus in propunerea financiara, depaseste valoarea estimata
comunicatd prin anuntul de participare, oferta este considerati inacceptabili.

Ofertantul va completa Anexa la formularul de oferti — Componenta financiara privind detalierea
costurilor pentru achizifia de servicii de catering.

In cazul unei discrepante intre pretul unitar si pretul total, se va lua in considerare pretul
unitar. Preturile din propunerea financiari vor fi ferme si nu se vor modifica pe toata perioada de
derulare a contractului.

10. CRITERIUL DE ATRIBUIRE: cel mai bun raport calitate-pret.

Pachetul alimentar, in limita unei valori zilnice de 15 lei/beneficiar, inclusiv taxa pe valoarea
addugatd. Limita valoricd prevdzutd cuprinde pretul produselor, cheltuielile cu prepararea si
cheltuielile de transport si de distributie.

Orice modificare legislativa surveniti cu privire la actele normative ce au stat la baza caietului de
sarcinl, conduce la modificarea conforma a contractului si a conditiilor depuse in caietul de sarcini,
dupi caz. In conformitate cu prevederile HG 24/2024 pentru a monitoriza modul de utilizare a
resurselor financiare disponibile si pentru a asigura uri aport nutritional adecvat, ofertantii sunt obligati
sd introduca o defalcare a costurilor, per portie, pe urmétoarele categorii:




a) materie prima;
b) prepararea hranei;
¢) distributie.

Cel mai bun raport calitate — pret
Denumire factor evaluare, descriere,pondere

1. Pretul ofertei;

Componenta financiard: 50 % (50 de puncte)

Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:

a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acordd punctajul maxim alocat, respectiv 50 de puncte,
b) Pentru celelalte prefuri ofertate punctajul P(n) se calculeazd proportional,

astfel: P(n) — (Pref minim ofertat / Pref n) x punctaj maxim alocat.

2. Componenta materie primé - Ponderea pentru materie prima din pretul total/portie: 40 % (40 puncte)

a) Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din prejul total/portie se acorda
punctajul maxim alocat factorului de evaluare, respectiv. 40puncte.

b) Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din preful total/portie, punctajul Pmp(n)
se calculeaza astfel. Pmp(n) — (MP n/MP maxim x punctajul maxim alocat,

Unde." Pmp(n) - punctajul acordat nivelului n al ponderii materiei prime din pretul total/portie,

MP n— nivelul n al ponderii materiei prime din pretul total/portie;

MP maxim — nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/portie,

Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total/portie este de. 40%.

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie mai mic decat nivelul minim indicat
de (40%), oferta va fi considerata necorespunzatoare din punct dc vedere tehnic, urmand a fi
declarata neconforma si respinsa.

Factorul dc evaluare Procentul ponderii materiei prime din pretul total/portie va i exprimat cu
maxim doua zecimale.

3.Componenta timp.’ 10% (10 puncte)
Algoritm de calcul:
Timpul de livrare este indicat in minute prin raportare la distanta dintre punctul de lucru autorizat
sanitar-veterinar unde ofertantul produce pachetul alimentar si locul livrarii. Punctajul pentru
Jactorul de evaluare ,, timp de livrare” se acorda astfel.’
a) Pentru timpul de livrare cel mai scurt amin) se acordd punctajul maxim — 10 puncte.
b) Pentru alt timp decdt cel prevazut lalit. a) se acordd punctajul
astfel: T(n) — (Tmin/Tn)x10 Unde.
- T(n) —punctajul ofertei care se evalueazd
- Tmin  timpul cel mai scurt de livrare
- I'n— timpul dc livrare mentionat in oferta care se evalueazd
Este declarata cdstigatoare oferta care i*“ndeplineste cel mai mare punctaj, exprimat cu maxim doud
zecimale, i"n urma aplicarii criteriului de atribuire ,, cel mai bun raport calitate —pref”.

Punctajul pentru fiecare ofertd se va calcula prin insumarea punctajelor obtinute pentru fiecare
Jactor de evaluare dupd formula ”Alo/n/ = P + Pmp+PG+T", exprimat cu maxim doud zecimale.

Toate valorile se exprimd cu doud zecimale fard rotunjire.

Se va intocmi, in ordine descrescdtoare a punctajelor respective, clasamentul pe baza caruia se
stabileste oferta cdstigdtoare.

In situaia in care doud sau mai multe oferte obfin acelasi punctaj in urma aplicarii algoritmului de
caleul, clasamentul se va stabili in ordinea descrescditoare a urmdtoarelor criterii- gramaj,
pondere materie primd, pretul ofertei, timp de livrare iar oferta castigatoare va fi declaratd cea care
se claseazd pe pozifia 1 din clasamentul astfel reféicut. In situatia in care prin aplicarea acestui sistem
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nu se obfine o departajare a ofertelor clasate pe locul 1, autoritatea contractantd va solicita
respectivilor ofertanti reofertarea (prin intermediul SEAP la Sectiunea , Intrebari ) prin
prezentarea unei noi propuneri financiare.

11.GARANTIA DE BUNA EXECUTIE
Cuantumul garantiei de bund executie reprezinti 5 % din pretul contractului (fard TVA) si

se va constitui in conformitate cu prevederile art. 40 din Anexa la H.G. nr. 395/2016, respectiv ale art.
46 din Anexa la H.G. nr. 394/2016.

12. GARANTIA DE PARTICIPARE:
Ofertantul va constitui garantia in cuantum de 6.950 lei .

Garantia trebuie si aibd perioada de valabilitate cel putin egali cu perioada de valabilitate a
ofertelor.

Garantia de participare se constituie prin virament bancar sau printr-un instrument de garantare emis de
o institutie de credit din Romania sau din alt stat sau de o societate de asigurdri, in conditiile legii.
Garantia de participare trebuie sa fie irevocabila si s fie constituitd in suma si pentru perioada de
valabilitate prevazute in documentatia de atribuire.

Instrumentul de garantare sau ordinul de virament se depune impreuna cu oferta si celelalte documente
ale acesteia, cel mai tarziu la data si ora-limita de depunere a ofertelor: Instrumentul de garantare
trebuie sa prevada ca plata garantiei de participare se va executa neconditionat, respectiv la prima
cerere a autoritdtii/ contractante, pe baza declaratiei acestuia cu privire la culpa persoanei garantate.

in cazul viramentului bancar, plata se va realiza in contul RO37TREZ5075006XXX001326 deschis la
TREZORERIA Municipiul CARACAL. Documentul de plati va fi depus impreuna cu oferta, pini la
data limitd de depunere a ofertelor.

Initiator,
PRIMAR,
ing. Alexandru PETRISOR - _ Avizeaza pentru legalitate,
SECRETAR GENERAL
U.A.T. comuna Falcoiu
Marius Hristu UNGUREANU
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